Ciasto z ajerkoniakiem - przepis Marzeny

Skladniki :

.5]aj

. 200 g cukru

. 2 opakowania cukru waniliowego
. 250 g maki

. 250 ml oleju

. 250 ml ajerkoniaku

. 1 paczuszka proszku do pieczenia
. szczypte soli

0NN B W

Sposéb przyrzadzania:

Potrzebna bedzie forma do peczenia o dtugosci 30 cm

Rozgrzej piekarnik do 180-C

Wizystkie sktadniki wt6z do miski i dobrze zmiksuj. Przet6z do formy wylozonej papierem
do pieczenia, albo lekko nattuszczonej. W16z do rozgrzanego piekarnika i piecz przez 60 min.
UWAGA!!! W zaleznosci od piekarnika optymalna temperatura pieczenia moze wahac si¢ od
160-C do 180-C. Przyktad: moja sasiadka piecze to ciasto w elektrycznym piekarniku w
temperatrurze 180-C przez 60 min i wyjmuje pigkne ztociste ciasto... W moim piekarniku to
samo ciasto pieczone w temperaturze 180-C przez 60 min bedzie ciemno brunatne do
czarnego.... Dlatego ja piekg to ciasto w temperaturze migdzy 160-C - 170-C . I jeszcze jedno
to ciasto nalezy piec nie krocej niz 60 min !!!



