Biszkopt po zepterowsku - przepis Ewy Smiech

Skladniki

1.-4jaja

2. - 1 szklanka cukru

3. - 1 tyzeczka proszku do pieczenia
4. -1 tyzeczka oleju

5. -1 tyzeczka octu

Sposéb przyrzadzania:

Ubi¢ piang z biatek dodajac stopniowo cukier.

Proszek do pieczenia wymieszac z octem 1 z6ttkami 1 wraz z olejem doda¢ do ubitych biatek,
wymiesza¢. Make dodawac mieszajac tyzka. Wla¢ do patrelni zepterowskiej (24 cm) i piec 30
min od chwili gdy wskazéwka wejdzie na 1/2 zielonego pola , zdja¢ ze zrédia ciepta, zostawic
na 25 min przykryty pokrywa. Po 25 min zdja¢ pokrywe i odparowa¢ 10 min. Wylozy¢ na
talerz.



